
L E S  B O I S S O N S  C H A U D E S
 EXPRESSO, DÉCAFÉINÉ, CAFÉ ALLONGÉ 3,5

 DOUBLE EXPRESSO ou DÉCAFÉINÉ, CAPPUCINO 7
 CAFÉ NOISETTE 4
 CAFÉ CRÈME 6,5

 CHOCOLAT CHAUD 7
 CHOCOLAT ou CAFÉ VIENNOIS 7,5
 LE LAIT DE VOTRE BOISSON PEUT ÊTRE REMPLACÉ PAR DU LAIT DE SOJA

 LES THÉS DE LA MAISON MARIAGE FRÈRES 6
  SULTANE
  THÉ NOIR : MÉLANGE SUBTIL DES MEILLEURS THÉS DE CEYLAN,
  CE THÉ ÉCLATANT S'APPARENTE À UN BREAKFAST TEA.
  EARL GREY IMPÉRIAL
  THÉ NOIR : THÉ DE DARJEELING PARFUMÉ À LA BERGAMOTE.
  MARCO POLO
  THÉ NOIR : LES SENTEURS DE FLEURS ET DE FRUITS DE CHINE ET DU TIBET
  CONFÈRENT À CE THÉ UN VELOUTÉ UNIQUE.
  CEYLAN ORANGE PEKOE
  THÉ NOIR : PARFAIT POUR L'APRÈS-MIDI, CE THÉ A UN GOÛT ROND
  ET DOUX ET DÉVELOPPE UNE BELLE COULEUR DORÉE.
  FUJI-YAMA
  THÉ VERT : GOÛT BRILLANT ET TONIQUE (CONTIENT PEU DE THÉINE).
  THÉ SUR LE NIL
  THÉ VERT : THÉ TRÈS FIN, PARFUMÉ D’AGRUMES
  DE CONTRÉES OUBLIÉES ET D’ÉPICES RAFFINÉES.
  JASMIN MANDARIN
  THÉ VERT : GRAND THÉ DOUX ET SUAVE
  PARFUMÉ DE TENDRES FLEURS DE JASMIN.
  ROUGE MÉTIS
  THÉ ROUGE - SANS THÉINE : ROOIBOS FRUITÉ, ÉPICÉ ET FLEURI, CE THÉ
  EST PARUMÉ D’AGRUMES, DE BAIES DE SUREAU, DE FRUITS ROUGES,
  RELEVÉ DE VANILLE ET AGRÉMENTÉ DE LAVANDE.

 THÉ VERT À LA MENTHE FRAÎCHE 6,5

L E S  B O I S S O N S  F R A Î C H E S

JUS DE FRUITS & NECTARS 25CL 6
 ANANAS, ABRICOT, BANANE, CRANBERRY, FRAISE, FRUIT DE LA PASSION,
 GOYAVE, ORANGE, PAMPLEMOUSSE ROSE, POMME

EAUX & SODAS
 EAU PLATE VITTEL 50CL 5
 EAU GAZEUSE SAN PELLEGRINO 50CL 5
 THÉ GLACÉ 25CL - ORANGINA 25CL - LIMONADE 25CL 6
 COCA-COLA 33CL - ZÉRO 33CL 6
 FEVER TREE TONIC WATER 20CL 6

L A  C A R T E  P E T I T - D É J E U N E R

3 ŒUFS BIO AU PLAT, EN OMELETTE ou BROUILLÉS
 SERVIS NATURE 10
 SERVIS AVEC DES HERBES FRAÎCHES 11
 SERVIS AVEC UN RÂPÉ D’EMMENTAL 11
 SERVIS AVEC DU BACON GRILLÉ 12
 SERVIS AVEC DU SAUMON MARINÉ 18

 CROQUE-MONSIEUR TRADITION 15
 CROQUE-MADAME TRADITION 16

BIO, SANS SUCRE AJOUTÉ & SANS HUILE DE PALME

GRANOLA MIEL & GRAINES
 SERVI AVEC DU LAIT ou DU LAIT DE SOJA 12,5

 SERVI AVEC DU FROMAGE BLANC 0% 14,5

GRANOLA CHOCOLAT NOIR & PÉPITES
 SERVI AVEC DU LAIT ou DU LAIT DE SOJA 12,5

 SERVI AVEC DU FROMAGE BLANC 0% 14,5

FROMAGE BLANC 0%
 SERVI NATURE 10
 SERVI AVEC DU MIEL D’ACACIA 12
 SERVI AVEC DU COULIS DE FRUITS ROUGES 12
 SERVI AVEC DES FRUITS FRAIS 14

FRUITS FRAIS
 SALADE DE FRUITS FRAIS 13
 ANANAS, MANGUE, KIWI, GRENADE & PASSION

VIENNOISERIES & TARTINES
 TARTINE BAGUETTE 4
 SERVIES AVEC DU BEURRE & DE LA CONFITURE
 (FRAISE, ABRICOT ou ORANGE) ou DU MIEL
 CROISSANT 3
 PAIN AU CHOCOLAT 3

LA FORMULE
20€

BOISSON CHAUDE
CAFÉ, THÉ ou CHOCOLAT CHAUD

JUS DE FRUIT PRESSÉ MAISON
ORANGE ou CITRON

TARTINES BAGUETTE
SERVIES AVEC DU BEURRE & DE LA CONFITURE

ou

VIENNOISERIES
CROISSANT ou PAIN AU CHOCOLAT

ŒUFS BIO NATURE
SERVIS BROUILLÉS, EN OMELETTE ou AU PLAT

SUPPLÉMENT BACON +3€
ou

FROMAGE BLANC 0%
AVEC DU COULIS DE FRUITS ROUGES

ou DU MIEL D'ACACIA

JUS DE FRUITS & LÉGUMES PRESSÉS MAISON

  JUS DE FRUIT PRESSÉ ORANGE ou CITRON 7

  GREEN PRINCE JUICE 12
  JUS DE CONCOMBRE, ÉPINARD, CHOU KALE,
  LIME & POMME VERTE BIO

  ORGANIC ROOTS JUICE 11
  JUS DE BETTERAVE, GINGEMBRE, ORANGE & CAROTTE BIO

LE BREAKFAST BOWL  15€

GRANOLA, MANGUE & KIWI,
SERVIS AVEC DU MIEL D’ACACIA

SUR UNE BASE DE FROMAGE BLANC 0%

PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS - CB À PARTIR DE 10€
VOTRE AVIS NOUS INTÉRESSE : LAROTONDEDELAMUETTE@OUTLOOK.FR

P E T I T - D É J E U N E R


