




P E T I T    D É J E U N E R
LE PARISIEN - 10€

Boisson chaude au choix*
Jus de fruits au choix
Viennoiserie ou tartines beurre, miel, 
nutella ou confiture

FORMULE BRUNCH - 25€

Tous nos oeufs sont Plein Air

Oeufs au plat & toasts
Oeufs au plat, lard grillé & toasts

Gaufre de liège
Gaufre de Bruxelles au sucre
Gaufre de Bruxelles Nocciolata & chantilly
Crêpes au sucre
Crêpes au Nocciolata
Brioche perdue banane Nocciolata
Brioche perdue caramel au beurre salé
Yaourt Grec, granola & fruits rouges

8,00€
10,00€

4,00€
4,00€
6,00€
5,00€
6,00€
9,00€
9,00€
7,00€

PRIX NETS EN EUROS (€) / LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHÈQUES / SERVICE 15% INCLUS

L'AMÉRICAIN - 16€

Boisson chaude au choix*
Jus de fruits au choix
2 oeufs à votre façon brouillés, omelette 
ou au plat
Lard grillé & toast
Salade de fruits

LE GOURMAND - 16€

Boisson chaude au choix*
Jus de fruits au choix
2 oeufs à votre façon brouillés, omelette 
ou au plat
Gaufre de Bruxelles au sucre
Yaourt Grec granola, fruits rouges

PETIT DEJ À LA CARTE

Viennoiserie
Tartines miel, beurre, nutella ou 
confiture
Part de cake du moment

2,20€
2,10€

3,20€

Boisson chaude au choix*
Jus de fruits au choix
Oeufs brouillés
Tartine avocat, saumon fumé & jeunes pousses
Brioche perdue caramel au beurre salé
Yaourt Grec, granola & fruits rouges

BRUNCH “ALL DAY EVERYDAY”

*Expresso, noisette, allongé, café crème, chocolat 
chaud, thés & infusions



L’oeuf mayo
Saumon fumé d’Ecosse,
crème d’avocats, gelée de citrons 
Foie-gras de canard maison,
IGP Sud Ouest, chutney & toasts
Belle tranche de pâté croûte 
artisanal de chez Bobosse

6,00€
15,00€

18,00€

10,00€
Croque Paris
Pain de campagne bio, emmental, 
jambon Prince de Paris
Croque Madame 
Pain de campagne bio, emmental, 
jambon Prince de Paris, œuf au plat
Croque Truffe
Pain de campagne bio, emmental, 
jambon cuit, crème de truffe d’été 

.. Dupont café X Monsieur Croques & Bowls..
Découvrez nos croques en partenariat avec 

MONSIEUR Croques & Bowls.
Accompagnés de salade de jeunes pousses.

Et pourquoi pas 
aussi en tapas à 
partager pour 

l’apéro?

PLANCHES & Co…
Terrine de gibiers de chasse NEMROD
Guacamole, chips de socca

Planche de charcuterie artisanale
Bobosse et Prince de Paris
Planche de fromages affinés
Planche mixte «Charcut’ fromages»

6,00€
10,00€

23,50€ 

18,00€
22,50€

CÔTÉ BRASSERIE
Poulet fermier label rouge rôti au four
jus de volaille & purée maison
Filet de bar, réduction de bisque, riz 
vénéré, herbes fraîches
Entrecôte (300gr) sauce poivre, 
grenailles
Coquillettes jambon, crème de truffe 
d’été
Saumon à la plancha, légumes confits à 
la grecque
Andouillette grillée de chez Bobosse, 
jus de viande et purée maison

Garnitures supplémentaires
Purée maison, coquillettes au beurre, 
frites, jeunes pousses, pommes de terre 
grenailles, légumes confits

16,00€ 

24,00€

27,00€

21,00€

22,90€

19,90€

4,50€

Uniquement valable de 12h à 15h

Plat du jour 16.90€
Suggestion du jour 21.90€
Plat du jour + dessert au choix* 21.90€
Suggestion du jour + dessert au choix* 26.90€

*(dessert du jour, yaourt grec au coulis de fruits 
rouges OU café douceur)

FORMULES DÉJ

PRIX NETS EN EUROS (€) / LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHÈQUES / SERVICE 15% INCLUS

10,50€

11,50€

14,90€

ENTRÉES



Yaourt Grec coulis de fruits rouges, granola 
maison
Salade de fruits frais
Café ou thé gourmand
Flan pâtissier de la maison Savary
Fondant chocolat & peanut butter glace 
vanille
Big cookie, glace vanille, sauce caramel & 
crème sucrée
Brioche perdue, parfums exotiques

CAESAR
Salade romaine, poulet, parmesan, 
croûtons, sauce Caesar
ASIAN BOWL
Tartare de saumon, riz noir, mangue, 
crème d’avocats, edamame, chou rouge, 
coriandre, sésame, sauce soja
COBB
Salade romaine, crème d’avocats, oeuf 
dur, tomates, poulet, roquefort, lard
CHÈVRE
Salade de jeunes pousses, chou rouge, 
myrtilles, noisettes, toast de chèvre 
chaud au miel
AJOUTER DU JAMBON DE PAYS

16,50€ 

19,50€

17,00€

17,50€

2,00€

Menu enfant réservé aux moins de 10 ans
Steak haché & Frites

1 Boule de glace
1 Verre de jus de fruits, coca cola ou grenadine

SALADES

TARTINES
Pain de campagne bio
Accompagnées de jeunes pousses

Tartine Méditerranée 
Légumes confits & mozzarella gratinée
AJOUTER DU JAMBON DE PAYS

Tartine «avocado toast»
Crème d’avocats, chèvre frais, granola 
salé
AJOUTER DU SAUMON FUMÉ OU DU 
LARD GRILLÉ

16,00€ 
+2,00€

15,00€

+2,00€

7,00€ 

8,00€
9,00€
9,00€
9,00€

9,00€

9,00€

10,00€ MENU PETIOT

BURGERS Accompagnés de frites

Burger Dupont
Bœuf haché, comté, jeunes pousses, sauce 
Dupont
AJOUTER DU JAMBON DE PAYS

Burger Avocado
Boeuf haché, comté, lard grillé, crème 
d’avocats, jeunes pousses, sauce Dupont
Burger Veggie
Steak «Beyond Meat», comté, jeunes 
pousses, sauce Dupont

16,00€

2,00€

18,00€

18,50€

PRIX NETS EN EUROS (€) / LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHÈQUES / SERVICE 15% INCLUS

SNACKING 6,00€

CORNET DE FRITES

CORNET DE FRITES EN PERSILLADE

Glaces & sorbets artisanaux
Vanille, fraise, pistache, citron, chocolat noir, café
1 boule 3,80€ // 2 boules 5,80€ // 3 boules 8,80€
Supplément chantilly 0,50€

DESSERTS





HAPPY HOUR 17/21H




